
にゃんコード 副食 主食 備考・特徴

1j

【副食】
既製品を主に対応
【主食】
粥ゼリーは1j～３まで対応
酵素入りゲル化剤：ソフティアUを用いて固
める

2-1

【副食】
非加熱ゲル化剤：カタメリン用いて半固形
状態の仕上がり

2-2

【副食】
とろみ剤：つるりんこQuickly入り

3

【副食】
きざみにあんをかけて対応

4

その他分類

②高梁市国民健康保険 成羽病院

施 設 概 要

連絡先 0866-42-3111
・STや委託給食会社と協力して個々の状態に合わせ
た食事を提供している。

・個別対応が多い
厨房形態 委託給食会社

食数 朝50食 昼50食 夕50食

全粥

【副食】
ゲル化剤：あっ！というまゼリー使用

粥ゼリー

ムース食

お茶ゼリー

きざみあんかけ食

軟飯

ミキサーとろみ食

ゼリー食

軟菜食

0t
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